
Allt kött hos oss är  inhemskt.

M ENU

FÖRRÄTTER

Kyyt tö kalv från Nykarleby "Carpaccio"                                              
vilda örter-björk

Kvarkensik                                                      
ogräs-potatis-rökt creme fraiche

Sparrissoppa
kallrökt gädda-maskros-limpa

VARMRÄTTER

Beef Wellington                                                                    
smördeg-morot-confit potatis

Slow roast  lamm ent recote                                                  
rödbetshummus-blomkål-cashew

Ugnslax
gräddfil-nypotatis-citron

DESSERT

Choklad                                                                    
vitchoklad terrin-mjölkchoklad-jordgubbar

Rabarber glass                                                       
honungs crumble-karamell-pistasch

Seglis glassport ion                                                      
vanilj-rabarber-bär

Dagens kaka  (vaniljglassboll +2?)       

GW 5 RÄTTERS AVSMAKNINGSMENY
Dryckespaket  t ill menyn

Menyn  serveras endast inne och för hela bordssällskapet. 
Menyn kan anpassas för  fiskallergiker samt fås 
lakto-ovo-vegetarisk med eller utan fisk och skaldjur.   

Gustav Wasa @ SEGLIS

Även i sommar kommer 
Gustav Wasa t ill Seglis. 
Vi har skapat en helhet av det 
bästa från båda ställen, så du 
får den bästa möjliga 
matupplevelsen!

Dela din matupplevelse med oss! 

@SEGLISRESTAURANT

# SEGLIS  # SEGLISRESTAURANT
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SEGLIS SOMMARMENY   ÄVEN TAKE AWAY

Fish 'n' Chips                                                                     
Friterad Kvarken abborre, klyftpotatis, coleslaw och aïoli

Burgare                                                      
Seglis smoked cheese burger, klyftpotatis och coleslaw

Fisksoppa
Sparrissoppa med lax och blåmusslor

Sik     
Hel rökt Sundomsik, nypotatis och gräddfilsås

Blomkål    
Rödbetshummus, cashew och sparris

SEGLIS PLATTER   
Kallrökt gäddröra, varmrökt lax, marinerad sik, lufttorkad
skinka, rökt lamm och coleslaw

BARNMENY 
För barn under 12 år.

- Biff  med ört smör och klyftpotat is    12?
- Lax med nypotat is och gräddfilsås  12?
- Knackkorv och franskisar                         8?

PIZZA   15 ?    ÄVEN TAKE AWAY  

Husets hembakade pizza med ost och tomatsås.

1#  Rökt  lamm, sparris, vårlök och kronärtskocka
2#  Varmrökt  lax, räkor, ruccola och gräddfil
3#  Skinka och champinjoner
4#  Mozzarella, tomatsallad, ruccola och örtolja

Unik
matupplevelse

HOT STONE      29 ?
STEK DIN EGEN MÅLTID!

Serveras med klyftpotatis, aïoli och vispat 
örtsmör.

- Nöt  yt terf ilé från West  Charks        
- Ankbröst  från Finn W ild             
- Dillrullad laxrygg
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Kaikki ravintolamme liha on kotimaista.

M ENU

ALKURUOAT

Kyyt tö-vasikkaa Uusikaarlepyystä
"Carpaccio" villiyrttejä-koivua

Merenkurkun siika                                                      
rikkaruoho-perunaa-savustettua
ranskankermaa

Parsakeit to
kylmäsavuhauki-voikukka-limppu

PÄÄRUOAT

Beef Wellington                                                                    
voitaikina-porkkana-perunaconfit

Slow roast  karit san ent recote                                                     
punajuurihummus-kukkakaali-cashew

Uunilohi
kermaviili-varhaisperunat-sitruuna

JÄLKIRUOAT

Suklaa                                                                   
valkosuklaaterriini-maitosuklaa-mansikka

Raparperijäätelö                                                       
hunajacrumble-karamelli-pistaasi

Seglis jäätelöannos
vanilja-raparperi-marja

Päivän kakku  (vaniljajäätelöllä +2?)       

GW 5 RUOKALAJIN MAISTELUMENU
Juomapaket t i menulle

Menu tarjoillaan ainoastaan sisällä ja koko pöytäseurueelle. 
Menun saa kalattomana, lakto-ovo-kasvisvaihtoehtona joko
kalan ja äyriäisten kanssa tai ilman. 

                             

Gustav Wasa @ SEGLIS

Gustav Wasa on myös tänä 
kesänä mukana Segliksellä. 
Yhdistämme ravintoloidemme 
parhaat puolet, jotta saat par-
haan mahdollisen ruokaelämyk-
sen!

Jaa ruokaelämyksesi kanssamme! 

@SEGLISRESTAURANT
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SEGLIS KESÄMENU   MYÖS TAKE AWAY

Fish 'n' Chips                                                                     
Friteerattua Merenkurkun ahventa, lohkoperunaa, 
coleslaw ja aïolia

Hampurilainen                                                    
Seglis smoked cheese burger, lohkoperunaa  ja coleslaw

Kalakeit to
Parsakeittoa lohella ja sinisimpukoita
 
Siika     
Kokonainen savustettu Sundom-siika, varhaisperunoita
 ja kermaviiliä

Kukkakaalta  
punajuurihummus, cashew ja parsaa

SEGLIS PLATTER   
Kylmäsavustettua haukimoussea, lämminsavulohta, 
marinoitua siikaa, ilmakuivattua kinkkua,  savustettua 
karitsaa ja coleslaw

LASTEN MENU 
Alle 12-vuotiaille lapsille.

- Pihvi yrt t ivoilla ja lohkoperunoilla         12?
- Lohi varhaisperunoilla ja kermaviili-      12?

kast ikkeella
- Nakit  ja ranskalaiset                                         8?

PIZZA   15 ?    MYÖS TAKE AWAY  

Talon itse tehty pizza juustolla ja tomaattikastikkeella.

1#  Savustet tua karit saa, parsaa, kevätsipulia ja 
latva-art isokkaa
2#  Savustet tua lohta, katkarapuja, rucolaa ja 
kermaviiliä
3#  Kinkkua ja herkkusientä
4#  Mozzarellaa, tomaat t isalaat t ia, rucolaa ja yrt t iöljyä

Uniikki
ruokaelämys

HOT STONE      29 ?
PAISTA OMA ATERIASI!

Tarjoillaan  lohkoperunalla, kauden vihan-
neksilla, aïolilla ja vispatulla yrttivoilla.

- West  Charkin naudan ulkofileepihvi    
- Ankanrintaa Finn W ildista           
- Tilliin käärit t yä lohiseläket tä
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All the meat used in our restaurant is from Finland.

M ENU

STARTERS

Kyyt tö veal from Nykarleby "Carpaccio"                                              
wild herbs -birch

Kvarken whitefish                                                      
bitterweed-potato-smoked creme fraiche

Asparagus soup
cold smoked pike-dandelion-black bread

MAIN COURSES

Beef Wellington                                                                    
puff pastry-carrot-potato confit

Slow roast  lamb ent recote                                                    
beetroot hummus-cauliflower-cashew

Oven salmon
sour cream-new potatoes-lemon

DESSERT

Chocolate                                                                    
white chocolate terrine-milk chocolate-strawberries

Rhubard ice cream                                                       
honey crumble-caramel-pistachio

Seglis ice cream port ion
vanilla-rhubarb-berries

Cake of the day  (vanilla ice cream +2?)       

GW 5 COURSE TASTING MENU
Wine pairing

The menu is served only inside and for the whole table.
The menu can be made without fish or as a lakto-ovo
vegetarian option with  or without fish and shellfish.

Gustav Wasa @ SEGLIS

This summer Gustav Wasa is 
again a part of Seglis.
Our concept combines the 
best of both our restaurants - 
now you can get the best  
dining experience with us!

Share your dining experience with us! 

@SEGLISRESTAURANT
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SEGLIS SUMMER MENU   ALSO TAKE AWAY

Fish 'n' Chips                                                                     
Deep fried Kvarken perch, potato wedges, coleslaw 
and aïoli

Hamburger                                                
Seglis smoked cheese burger, potato wedges and coleslaw

Fish soup
Asparagus soup with salmon and blue mussels

Whitefish     
W hole Sundom smoked W hitefish, new potatoes and sour 
cream

Caulif lower    
Beetroot hummus, cashew and asparagus

SEGLIS PLATTER   
Cold smoked pike mousse, smoked salmon, marinated 
whitefish, air dried ham, smoked lamb and coleslaw

KIDS' MENU    
For children under 12 years old.

- Steak with herb but ter and potato wedges 12 ?
- Salmon with new potatoes and sour cream 12 ?
- Sausage and french fries 8 ?

PIZZA   15 ?    ALSO TAKE AWAY  

A home baked house pizza with cheese and tomato sauce.

1#  Smoked lamb, asparagus, spring onion 
and art ichokes
2#  Smoked salmon, shrimp, arugula and 
sour cream
3#  Ham and champignons
4#  Mozzarella, tomato salad, ruccola and herb oil

Unique
experience

HOT STONE 29?
FRY YOUR OWN MEAL!

Served with potato wedges, seasonal 
vegetables, aïoli and whipped herb butter.

- West  Chark's beef sirloin 
- Finn W ild's duck breast
- Dill rolled salmon        
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